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elimano éshté brend i cili frymézon njé ményré
jetese té shéndetshme ku gatimi nuk éshté

detyrim por kénagesi.

Delimano ju ofron shumé zgjidhje dhe
llojshméri produktesh, ené gatimi,
pajisje elektrike dhe ¢do gjé tjeter gé ju
duhet pér tu béré EKSPERT né kuzhiné.
Produktet tona jané té zhvilluara me
shumé kujdes gé té pérmbushin nevojat
tuaja. Delimano gjithmoné ndjek trendet
mé té reja dhe inovative qé t’ju ofrojmé
mé té mirén.
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Paguaj pak - W
FITO SHUME! GRIRESE MANUALE n
Blini produktet e juaja té preferuara /l)hum'fé né blerje
dhe zgjidheni DHURATEN TUAJ! -99'0€ -

"Né kampanjat me extra zbritje, ju
mund té zgjedhni né mes zbritjes
extra ose dhuratés.” S,

B v

delimano Ny L

TIGAN STONE LEGEND CLASSIC

~a

ﬁré né Qleg'é
Dhuwle mbis
DOLCEVITA

né blerje
mbi 80€

IBRIK UJI
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Sasile jaue Te limitnaral Usilouil
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delimano

2 gepé, té ndara né 4 pjesé

3 lugé caji vaj

1 kg mish vici, i preré né pjesé
2 thelpinjé hudhér, té shtypura
6 gota uji (1400mI+250ml)
3lugé gjelle pluhur supe

2 lugé gjelle spec i bluar (piper)
2 gjethe té médha dafine

2 lugé gjelle salcé domatesh

4 lugé gjelle miell

Duke zgjedhur opsionin numer 5 (SAUTE), shtoni pak

vaj dhe férgoni gepét né Tenxheren Multicooker me

kapak té hapur. 2. Pastaj, vendosini mishin e vicit t& preré né copéza té vogla dhe hudhrén
pér t'u férguar sé bashku. gatuani pér 5 minuta. Hidhni 5 gota ujé (1400 ml), pluhurin
e supés, specin e bluar, fletét dafine dhe salcén e domates. Vendos programin MEAT ose
zgjedh opsionin SLOW COOK dhe gatuaj pér 30 min. 4. Sapo té pérfundon koha, né njé goté
me ujé (250 ml) shtoni miellin dhe pastaj hidheni mbi masen e gatuar (gulash). 5. Léshoni
Tenxheren té gatuaj edhe pér 5 minuta né opsionin SAUTE, pastaj largo fletét dafine dhe
shérbeje me patate té ziera apo té shtypura.

VIZITONI @www.delimano-ks.com



delimano

TENXHERE MULTICOOKER 5.7L

EKSPERTI i cdo kuzhine éshté pikérisht kjo tenxhere e cila Aksesord shtesé I V
zévendéson shumé pajisje, madje edhe furrén - éshté tenxhere

me presion, shumé-funksionale, tenxhere e ngadalté dhe tenxhere me avull.

KOHA - Sfido kohén e shpenzuar ne kuzhiné duke gatuar tani 3 HERE mé shpejté
HAPESIRA - Dizjan kompakt pér cdo madhési té kuzhinés

SIGURIA - 16 veti té integruara sigurie = ZERO brengosje per ju

KAPACITETI - Ené 5.7L, e mjaftueshme pér dreka dhe darka familjare deri né 8
porcione!

PROGRAMET - 16 programe té para caktuara ku ju mund té gatuani me vetém
njé buton. 15 programe + 1 Manual Settings — ku mund té caktoni kohén dhe
temperaturén sipas nevojave tuaja.

KUZHINIER PERSONAL? PO! Ju keni opcionin DELAY i cili mundéson para
pércaktimin e kohés kur ju déshironi qé tenxherja té filloj gatimin. Shembull: Ju
lini shtépiné né ora 08:00 né méngjes dhe jeni né puné deri né ora 16:00! Ju mund
té caktoni tenxheren té fillojé punén pas 7 oréve (dmth né ora 15:00). Kur té jeni né
shtépi — DREKA GATI - Ju mbetet té hapni kapakun dhe té servoni.

TELEFONONI TANI () 0800 0800 8

169%€
109°'€’
99%0¢€”



Pérbéreéesit; I

Baza -

» 200gr biskota té bluara .
+100gr arra té bluara (ose Mbushja

téshtypura) + 200gr krem djathi (sipas
*150 gr gjalpé té kripur, déshireés)
té shkrire +100gr mascarpone

»500gr krem pana
.. .. (hopla) e émbél
Pergatitja: -1 pako vanilje

Baza 1. Vendosni pérbérésit e bazés né enén e Kitchen

Robot dhe né shpejtésiné 3 pérzieni pérbérésit derisa té

kombinohen miré. 2. Baza e pérzier té shtrinet né njé tepsi Né Mményré té barabarté. Tepsia
23cm.

Mbushja 1. Vendosnikrem panéneémbélsuar néenédhe pérdorniaksesorin (rrahésin) e Robotit
té Kuzhinés dhe léreni té pérzihet pér 2-3 minuta. 2. Shtoni kremin e djathit, Mascarponen dhe
1 pako vanilije dhe Iéreni té pérzihet edhe pér 4 minuta. 2. Pérhapeni né ményré té barabarté
pérzierjen e mbushjes mbi bazé. 4. Mbulojeni cheesecake me fleté metalike dhe ngrijeni pér
té paktén 4 oré. 5. Pérpara se ta servirni, sipér i hidhni manaferrat e freskéta.

VIZITONI @www.delimano-ks.com
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ROBOT KUZHINE PRO

« Kemi rritur fuginé - tani né 1400W!

- Veshje metalike, 6 shpejtési & teknologji Smart Soft Start

+ Pérzirje planetare arrihet kudo pér pérzierje
perfekte té pérbérsve

« 4,5l ené prej celikut inox dhe kapak mbrojtés

- 3 aksesoré (rrahje, pérzierje,brumosje)

Seti pér mish dhe Se !ﬁé'r L ' Seti pér copétim dhe Setipér  —gpm
suxhuk E grirje bluarje N
Né dispozicion . |
AKSESORET b
SHTESE: .

TELEFONONI TANI () 0800 0800 8 ,
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KUZHINE

500gr file pule 2 vezé té rrahura

1 feté djathé cheddar 1lugé pluhur hudhre
1lugé krem djathi Tlugé majdanoz
200gr proshuté Kripé

150gr thérrime buke Piper

Ngrohni paraprakisht Air Fryer né 180°C. 2. Vendosni
fileton e pulés né njé dérrasé prerése. Pritini ato né
gjysmé horizontalisht, por jo deri né fund, késhtu gé ju
do té jeni né gjendje té mbushni ato. 2. Spérkatni té gjitha
anét e pulés me kripé dhe piper. 4. Né njé ené shtoni
kremin e djathit, hudhrén dhe majdanozin dhe pérzieni miré. Vendosni njé shtresé té
pérzierjes sé djathit né secilén pjesé té pulés dhe sipér vendosni % feté cheddar dhe % feté
proshuté. 6. Pérdridheni fort secilén pjesé pér té krijuar njé rrotull pule. 7. Né njé ené shtoni
vezét dhe né njé tjetér thérrimat e bukés. 8. Rrokullisni rolet e pulés né thérrimat e bukés,
pastaj né vezé dhe pérséri né thérrimat e bukés. 9. Vendosni rolet e pulés né njé letér pér
pjekje né Air Fryer dhe skugeni pér 30 minuta né 180°C. Pas 15 minutash kthejini nga ana
tjetér késhtu gé té dyja anét do té jené krokante. Shérbejeni me pure patate.

VIZITONI @www.delimano-ks.com



AIRFRYER STAR

Air Fryer Star Delimano kané fituar zemrat e mé shumé se 1.000.000 konsumatoréve

té kénaqur! Me teknologjiné e déshmuar té avullit té nxehté dhe pérdorim té lehté ju
mundéson té kurseni kohé, energji dhe para, duke ju ofruar shije té pasur dhe kénaqgési gqé
vetém ushgimi i férguar ju sjell.

« E sigurté pér t'u perdorur: nuk rréshget dhe me dorezé té ftohté

« E lehté pér t'u pastruar: veshje qé nuk ngjet dhe pjesé
gé pastrohen né ené larése

« Temperaturé e rregullueshme 80-200°C, me kohématés
dhe ndalje automatike.

99%¢
6923€

*
v Ushgim i shpejté v Ushqimi detit v'Mish v/ Ushqgime té férguara 6494€

TELEFONONI TANI () 0800 0800 8 5
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200 gr miell 150gr boronica
1 pako pluhur pér pjekje « Vaj

1veze Kripé

300 ml gumeésht Shurup panje
50gr gjalpé

Fillimisht pérziejmé né njé ené 200 gr miell, 1 lugé
pluhur pér pjekje dhe pak kripé. 2. Né Robotin e Kuzhinés
Delimano né shpejtésiné nr 3, rrinni gjalpén e shkriré dhe
pérzieni butésisht me 75gr boronicé. Z. Shtoni 1 vezé me
300 ml qumésht dhe pastaj vendosini pérbérésit e thaté duke e pérzier pér té krijuar njé
pbrumeé té trashé dhe té lémuar. 4. Ngrohni njé lugé caji vaj luledielli né Tiganin pér Pallaginka
Delimano. Hidhni njé lugé té& madhe té brumit pér petulla né tigan. Pjekeni pér rreth 3
minuta né temperaturé mesatare derisa té shfagen flluska té vogla né sipérfagen e secilés
petull, mé pas kthejeni né anén tjeter edhe pér 2-3 minuta té tjeré derisa té marrin ngjyré té
arté. 6. Shérbejeni me shurup panje dhe pjesén e mbetur té boronicave.

10 VIZITONI @www.delimano-ks.com



TENXHERE

TEPSI

delimano

TIGAN PER SALCA

« Sipérfaqe e forté por e [émuar

« Doreza té forta dhe praktike né té dy anét

« 100% e riciklueshme dhe migésore me mjedisin

-E qelnq.ru‘eshr:ne dhe rezistente 39%¢
ndaj gérvishtjeve

TIGAN

« Eshté rezistent ndaj kimikateve
«1 géndrueshém dhe rezistent ndaj gérvishtjeve
«+ Ngjyré e cila zgjaté shumé
« Pastrohet lehté

39€
19%5€"

TIGAN PER PALLAQINKA

« | pérsosur pér té pérgatitur salca, supé,

Pér té zier vezé, qumésht

« Sipérfage jo-ngjitése
« E forté dhe mé rezistente ndaj 24%¢

gérvishtjeve

12%€’

KAPAK

« Pastrohet lehté
« E géndrueshme dhe jo-ngjitése

«NUK digjet

«Elehté p-ej-24”€*

- Madhesite 24 cm prej 1 245€
dhe 28 cm

+ Madhési 24 cm
« Mund té gatuani omleta, tortilla,
pallaginka dhe shumé ushgime tjera
« E lehté dhe mund té gatuani me
shumé pak vaj pasi gé nuk ngjit 1 245€*

«| punuar nga gelqi i forté dhe i pastér
« I sigurt pér t'u pérdorur né furré
« Shumé i géndrueshém dhe pastrohet

lehté prej 970€.

prej 693€*

TELEFONONI TANI () 0800 0800 8 :
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TAVE QELQI ROYAL SURPREME 3NE1

Kjo tavé gatuan ¢do receté dhe ofron rezultate té shijshme ¢do heré.

- Pjekje té thellé 3L e pérkryer pér mish, lazanja, buké dhe pjekje té
tjera

« Pjekje té cekét 1.5L mund té shérbej si kapak ose pér pjekje, e
pérkryer pér peshk, patate dhe pjata anésore

- Kapak bamboo - pérdoret si kapak pér pjekje té cekét, si dérrasé
prerése ose pér servirje né tavoliné.

500 g makarona Kkikiriké
1feté djathé lope borzilok
3 kungulleshka kripé

3 gepée té vogla piper

4 lugé vaj ulliri

Pastroni dhe prisni né feta kungulleshkat. Prisni edhe gepén né copa té vogla katrore né
Crirésen Delimano. Hidhniné Tiganin Stone Legend Classic Delimano lugé vaj ulliridhe skugni
gepén. 2. Pasi t& marré ngjyrén karakteristike, shtoni edhe kungulleshkat, kripén, piperin. Ulni
temperaturén gé té skugen sé bashku pér 5 minuta. 2. Me Blenderin e Dorés Delimano krijoni
njé masé homogjene nga borziloku, njé pjesé nga kungulleshkat dhe gjysmeén e djathit. 4. Né
njé tenxhere, zieni makaronat, kullojini, shtoni salcén e pérgatitur, pak vaj dhe pjesén e mbetur
té kungulleshkave. Hidhni pak vaj né tavé dhe shtoni makaronat, kikirikét dhe pjesén e
mbetur té djathit. 6. Vendoseni tavén né furrén e ngrohur mé paré, pér rreth 35 minuta.

12 VIZITONI @www.delimano-ks.com



tuaj, pavaré:

« Sipérfagja e s
-2300W per ¢

« Termostat i rreg b
- Sipérfagja j jo-ngj_

- Pérgaditje e lehté dhe e shpejté e kafesé né shtépi

* «Posedon shtypje 20 bar dhe fuqi 1100W me rezultate té pérsosura

+ 1250ml rezervuar — pérgadisni deri né 12 filxhana kafe
plot shije, pa e rimbushur e
- Kursen energji duke u ndalur automatlklsht pas 30 -
minutave nése ju harroni ta fikni

= e ; Q)“
3‘ @ b - &
- o @
LY 4&7«- b ’f -

TELEFONONI TANI 0800 08008
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1% avokado
2 banane
2 lugé pluhur kakao
2 lugé gjalpé kikiriku
2 gota e chia xhel * (3 lugé.
fara chia + 2 kupa uji)

Pérziejini té gjithé pérbérésit né
Blenderin Dolcevita dhe ajo gé ju
mbetet éshté vetém ta shijoni.

14 VIZITONI @www.delimano-ks.com



- delmano

BLENDER DOLCEVITA

Ky blender elegant do té shndérrojé frutat apo
perimet né smoothie té shijshém e té shéndetshém.

« Fuqi 600W dhe goté 1.5L

« Dy shpejtési, funksionin turbo dhe fund me
sipérfaqe jo-rréshqitése

« Mund té pérgatitni salca, léngje, ushgim bebesh,
milkshake dhe masa pér supa kremoze
apo ushqgime tjera

« Funksioni pér thérrmimin e akullit

- Dizajn elegant dhe praktik

-89%€
44%€"
39%¢"

TELEFONONI TANI () 0800 0800 8 15




SMOOTHIE BLENDER XHEZVE ELEKTRIKE JOY

« Fuqgi 300W - Pérgaditje e lehté dhe e shpejté e cajit dhe kafesé
« Shishja me kapacitet 570ml « Lehté pér t'u pérdorur dhe pastruar
- Praktik dhe i lehté pér t'u pérdor - - Kapacitet 250ml

pér té krijuar smoothie me - Praktike — mund t'a merrni me vete kudo

plot vlera ushqgyese.

-50%
e, ) 1 995€*

MPREHESE + 3 THIKA BRAVA QERUESE BRAVA 3NE1
- Mprehés pér mprehje té sigurt, shpejté dhe eficiente « Aksesor funksional i kualitetit té larté
- Thika té géndrueshme dhe cilésore - Thikat shumé té mprehta prej celiku

- Siguron gérim té lehté té frutave
dhe perimeve té ndryshme

-60




GRIRESE MISHI JOY PRO

Pérgatitni mish té griré ose perime, salsice, ajvar, suxhuk
nga pérbérés té freskét sipas déshirés tuaj!

« I fuqishém dhe efikas - 1.5 KG mish/min

« 2 disge té géndrueshme prej celiku gé nuk
ndryshken dhe mundésojné grirje té imét ose té trashé

« Aksesoré té bashkangjitur pér pérgaditje té sallamit

SET 24 PJESESH

Shtoni elegancé dhe pérfeksion né tavolinén tuaj té
ngrénies me setin e kuzhinés Delimano

» Seti-24 pjesé pérmban: 6 lugé, 6 pirunj,

6 thika dhe 6 lugé caji.

« | pérbéré nga 18/10 geliku inox, té géndrueshme,
té forta dhe té lehta pér t'u pastruar

SET BLENDER DORE JOY PRO

-l lehté dhe i sigurté pér t'u pérdorur
« Pérdoreni si blender dore, rrahés apo si grirése elektrike
+ Ka 5 funksione dhe 8 aksesoré
« Funksionon shpejt dhe lehté falé
motorit té fugishém 600W dhe
14,000 rrotullimeve pér minuté (RPM)

A (LH

[59%€

35%%€"

GRIRESE ELEKTRIKE JOY

- Fugi 200 W
- Kapacitet 360ml, pér grirje dhe 600ml né pérgjithési
+Thiké me dy apo katér tehe

.« P

S 0% = y

TELEFONONI TANI () 0800 0800 8 7



TIGANTITANIUM TENXHERE TITANIUM

« Shtresé té shkélqyer jo-ngjitése - Gatuaj shpejté, lehté dhe shijshém
- Veshje anti-ngjitje dhe anti-gérvishése, andaj - Pérdoret pér zierje dhe pjekje
ju siguron férgesa té kéndshme me pak vaj. - | nevojitet pak energji pér gatim dhe
« | pérkryer pér bifteké, vezé, salca dhe mé shumé 400/0 ka veshje jo-ngjitése
|
49%¢

54°°€
29%%€" 32%%€"

GRIRESE BRAVA XXL BLENDER DORE JOY

- Shumé funksionale - grini me lehtési frutat, - E shpejté dhe e lehté pér pérdorim
perimet, grimésinat apo ¢okollatén - Ideal pér bluarje, pérzierje apo
« E manovrueshme me doré, operon lehté pér té béré pure
pa rrymé apo bateri « Thika prej celiku té cilésisé sé larté
- Pastrohet lehté. Kapaciteti: 900ml « Fugia: 200W

HH0€
790€* >

620€" g a

. -60%

20%¢
11%%€"

.
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né té gjitha produktet!
(pérveq produkteve gé
kané oferté speciale
Club5%)

EXTRA 5%
ZBRITJE

DHURATE

PER ANETARET E RINJ

PREMIUM

Filloni té shijoni té gjitha pérfitimet e anétarésimit

-5% zbritje né té gjitha produktet

5 €& 10 € kuponé kursimi né blerjet tuaja

té ardhshme

Kupon pér transport falas

DHURATE miréseardhjeje né vleré deri 29,90€
Oferta té personalizuara me zbritje dhe dhurata

*

% %%

Ibrik Uiji Joy
29%€

EKSKLUZIVE DHURATE

Filloni té shijoni té gjitha pérfitimet e anétarésimit

-5% zbritje né té gjitha produktet JOl‘ gan My Comfortable
5 € & 10 € kuponé kursimi né blerjet tuaja

té ardhshme ‘3990€
Kupon pér transport falas

DHURATE miréseardhjeje né vleré deri 39,90€
EXTRA Kupon né vieré 5€ dhe 10€
EXTRA Kupon pér transport falas
Dhuraté né blerje té dyshekut Dormeo
apo zbritje 10%

Oferta te personalizuara me zbntje
dhe dhurata :

Katalog falas mezbrltje produkte
te reja dhe surprlza *

* * NN %



SHTRYDHESE FRUTASH DOLCEVITA




